
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

玉川では恒例となった味噌作り。今年度も４月と１１月の午後から２回にわけて開催しました。 

講師はお馴染み糀屋吉右衛門さんです。（2019年 3月からお世話になっています） 

第２回も前回同様、合計１９名の方が参加しました。初めての方と常連組の皆さんと「おいしく

な～れ♪」と言いながら、半年後の出来上がりを楽しみに作りました。 

あの蒸した大豆と糀の匂いには毎回癒されます☆彡 

 

自分だけの手前味噌作りに挑戦！ 

2023(令和 5)年度 第２回 

味噌作り 
開催しました♪ 

2024(令和 6)年度 第 1回は ２０２４年 ４月２０日（土）１部 13：00／２部 15：00 

開催日が近くなったら(３月～4月)、ポスター＆回覧、ホームページをチェックしてくださいね☆ 

 


